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concentration de la colonne, au-dessus de ramﬂeau vin, oll il
laleool & 40-50°. Les acides contenus dans l'eau se combinent 3
donner des esters. ,

Les vapeurs alcooliques sortant de la colonne d'épuisement,
le tronc¢on de concentration situé au-dessus, puis se rendent dans
a eau J et K, dont les condensations rétrogradent totalement sur
de concentration F, & I'exception de 2 & 5 % de produits de téte (fo
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I'alcool obtenu peut étre réglé en agissant sur 1a température. Lorsque ullul
§'éleve excessivement, la condensation se fait mal, le titre diminue et 1'aleoold
passe en grande partie dans les hot feints. Une basse température provoque au
contraire une condensation des vapeurs au-dessus du plateau d’extraction de
l'aleool et une augmentation de la quantité des cold feints. Les meilleurs ré-

sultats sont obtenus, dans la distillation du rhum, en maintenant une Mmﬂ-
rature voisine de 81° C. dans la chambre de vapeur du deuxiéme ou du {rolsiéme

blateau situé au-dessus du plateau d'extraction, ce qui donne un alcool -
trant 85-86" G. L. -

On régle la marche de la colonne en agissant sur I'alimentation en vin ou
sur la vapeur, au moyen de robinets placés sur les tuyauteries d'arrivée, Pour
permettre de se rendre compte du degré de T'alcool, une tubulure, qui passe par
un réfrigérant spécial, préleve une petite quantité de liquide sur le Pllt“ﬁ
d'extraction et le conduit dans une éprouvette renfermant des bubbles, Des

thermomeétres placés a différents étages de la colonne constituent un moyeh
de contrdle supplémentaire,

Une colonne pouvant traiter 1.000 gallons (4546 litrea dt moft & l'heure
mesure approximativement : rectificateur 24 X 8 x 3 pieds ; m&lvl&ﬂ‘ ]
42 X 8 X 3 pieds ; nombre de plateaux de T'analyseur et du rectiticateur 27 ; AE
surface du tuyau en serpentin de l'analwaur 416 pteﬂ carrés, e
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