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tion des levains dans des appareils en cuivre ou introduits par la vinasse (1),
on dﬂuerl:vle mofit contamri’xl)’é avec du moft frais, etc. L'emploi de matiéres
inertes finement divisées (charbon végétal, bagasse, etc) donne souvent, en
dehors de tout traitement spécifique, aes résultats satisfaisants dans le cas de
fermentations paresseuses ou incomplétes.

Fermentation acétique — La fermentation acétique, qui se rencontrait &i
fréquemment autrefois en rhummerie, a perdu beaucoup de son importance au-
Jourd’hui que l'on connait les moyens de s’en préserver. Elle se développe sur-
tout dans les molts fermentés pauvres en alcool, particuliérement ceux de ve-
sou, et que l'on abandonne & eux-mémes un certain temps avant de les distil-
ler. Elle est favorisée par les températures de fermentation trop hautes ou trop
basses, qui diminuent l'activité du ferment alcoolique ; par le mauvais net-
toyage des cuves et du matériel de fermentation ; par I'emploi de trop faibles
doses de levain ; par un large contact du moQit avec l'air, etc.

Les molts acétifiés dégagent une odeur prononcée de vinaigre, Non seule-
ment le réendement en alcool est de beaucoup diminué, mais encore l’eau-de-

vie obtenue est de qualité inférieure, par suite d’une teneur anormale en acides
volatils.

Pour éviter le développement des bactéries acétiques, il faut observer la
plus grande propreté dans la fabrication et veiller particaliérement au parfait
état des cuves et des conduites. I1 importe aussi d’avoir des vins présentant une

richesse convenable en alcool et de distiller les cuves aussitét la fermentation
alcoolique terminée,







CHAPITRE V11

DISTILLATION DES VINS

Le moQit fermenté, généralement appelé vin en France et grappe aux
Antilles, renferme, & coté de I'alcool éthylique, dont la proportion dans les mottg
de rhummerie varie habituellement entre 4 et 8 %, des matiéres fixes et des
matieres volatiles. Parmi les produits fixes les uns sont en suspension dans le
Mmde folle bagasse, cellules de levure, matiéres albuminoides, gommes, cires

- les autres en solution : sucre non fermenté, sels minéraux et organiques,
- acides organiques (succinique, lactique, tricarballylique, €tc). ILes matiéres
' sont des acides organiques (formique, acétique, butyrique, etc.), des
de l'alcool éthylique (alcools méthylique, propylique, butylique,

des esters (formiate, acétate y_rate d’éthyle etc.) des aldé-
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Constantes physiques

A Solubilité
Corps purs Densité Pt'l.d. ébul-
ition
dans I'alcool| dans 1'eau
Alcools :
mé'hyliquu TR e e 0 792 640 m m
éthylique. . . - . . . | 0.789 78 m m
n-propylique. . - . - . .| 0.804 97 m m
iso-propylique - - - SR G VA o 83 m m
. n-butylique . . - . . . 0 810 17 m 8
iso-butylique . . . . . .| 0.805 107 m 10
pamylique . . & - o . o 0887 137 m 2
iso-amylique. . - - . .« .| 0812 |13 m 2
hexyHque. .. v slwio.s =y 0819 157 m Q-5
heptylique . . . . . . | 0819 176 m 1
Aldéhydes :
(T S PR M Y S R0 1 (R L m m
FT TR e A R e S\ et el B 21 m | m
aorbolinge < & o = aowe ofs 0 844 52 m 40
e R R e B ! 161 m 9
Acides : :
formique . . . Ay S 100 m m
acétique . . et ) e e m m
propionique . ‘m m
: : qne . m 20
que. . m 4
P m .



pris séparément. Le point d'ébullition de la solution dépend de la proportion
et de la nature des constituants : il peut étre inférieur, intermédiaire ou supé-

rieur & celui des constituants. La composition des vapeurs est profondément
influencée par celle du mélange.

Mélange eau-alcool éthylique.

La premiére étude importante de la distillation alcoolique est dfe &
Duclaux (1). Ce savant distillait un volume connu d'un liquide alcoolique de
composition également connue et il recueillait le distillat par portions mesurées
et égales, qui étaient ensuite analysées. I1 a établi la relation suivante:

da a
— = m
de a-+ e
dans laquelle a = alcool % en volume dans le liquide générateur
e = eau — e
da = alcool % dans les vapeurs
de = eau —

¢ Cette relat.ipn est représentée par un hyperbole ayant comme équation :

XY =08, A=
100 ~ A

)




Richesse alcoolique
Richesse alcoo- | o empérature des vapeurs Valeur de K ;
lique du liqude d'ébullition en volume Y% -
en volume % Groning Sorel Duelaux Gronng Sorel
1 99.0 13.0 9.9 | 13.3% | 13.00 | 9.90
2 . 98.2 28.6 1.0} 411 14.30 8.8)
) 97.4 350 | 25.2 | 10.53 | 11.60 | 8.40
4 96.6 39.9 31.3 9.52 9.27 7.81
5 95.9 43.4 35.7 8.70 8.68 7.15
6 95.2 46.7 39.3 8.05 7.78 6.35
1 94.5 49.8 42.6 T.41 711 6.09
8 93.9 54.5 48.4 6.45 6.53 5.68
9 93.3 5%.5 48.4 6.45 6.05 5.37
10 92.6 57.2 51.0 6.06 5.62 5.14
20 88.3 71.3 66 2 3.77 3.51 J.34
30 85.7 78.1 69.3 - 2.63 2.30
40 841 82.3 1.9 _— 2.07 2 80
50 82.8 85.1 4.9 - 1.70 1.50
60 81.8 87.3 78.2 — 1.45 1.30
70 80.8 89.0 | 81.8 i 1.97 | 147
80 79.9 90.6 86.5 — 1.123 | 1.08
79.4 9R.9 91.8 - — 1 .02
8.7 | 954 |es8 i h 1,002
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un liquide & 10 % d’alcool par exemple, distiller 60 % de ce dernier. Pratique-
ment, si la distillation est lente la condensation par le rayonnement joue
un réle important et permet d'obtenir un épuisement plus rapide. Ainsi, avec

Palambic Charentais, il suffit de distiller le tiers du volume d'un vin a 10°
pour 1'épuiser.

Mélanges alcooliques complexes.

Les mofits fermentés renferment, en outre de l'alcool et de l'eau, diverses
impuretés volatiles, en proportions généralement trés faibles. Les vapeurs
peuvent avoir une richesse en produits volatils supérieure, égale ou inférieure
3 celle du mélange, suivant la substance considérée.

D'aprés Sorel, la proportion de l'impureté dans la vapeur dégagée dépend
surtout de sa solubilité dans I'alcool bouillant. Clette solubilité peut étre repré-
sentée par la relation : :

S B

s étant le poids, relativement petit, de l'impureté contenue dans 1 kg de
vapeur, S le poids de la méme impureté dans le liquide générateur, K un coef-
ficient constant pour chaque mélange (coefficient de solubilité) et variable
suivant la richesse en alcool du liquide générateur.

el a calcul¢ expérimentalement les valeurs de K, pour diverses richesses
es et pour 8 corps différents, en maintenant constamment S inférieur

roduisons ci-aprés les résultats obtenus :
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Au lieu du coefficient K, rapport du taux de l'impureté dans la vapeur au
taux de I'impureté dans le liquide, Barbet envisage un coefficient de purifica-
tion, K', rapport de 'impureté de l'alcool en vapeur & l'impureté de l'alcool du
liquide générateur, qui traduit d’'une fagon plus exacte et plus précise la mar-
che de la purification pour le produit considéré. Le coefficient d’enrichissement
des mélanges d'eau et d'alcool étant da, K’ est donné par la relation :

Kf—K-a—-
B da

Les variations de K’ seraient, d’aprés Barbet, la résultante d'un certain
nombre de propriétés physiques, parmi lesquelles la température d’ébullition
propre # chaque impureté jouerait un rdle important. La présence de l'eau en
diverses proportions intervient aussi, en modifiant la solubilité des impuretés
dans le mélange, en changeant les proportions des tensions de vapeurs, etc.

Barbet a établi, en partant des chiffres de Sorel, un graphique donnant
sous forme de courbes, les diverses valeurs de K’ en fonction de la richesse
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valles de méme longueur K’ = 1/2, K' = 1/3, etc. (1) au-dessous de l'origine.

Nous y avons ajouté la courbe de I'alcool méthylique, dlaprés Zaharia.

On peut constater que les impuretés étudiées sont presque toujours
représentées par des courbes descendantes.

Suivant Mariller, les produits volatils des mofits, trés solubles dans l’alcool
et peu ou pas solubles dans l'eau, forment, dans le cas des bas degrés alcooli-
ques, un meélange de deux liquides non miscibles et sont trés rapidement
entrainés par les vapeurs. Mais, 3 mesure que la proportion d‘lcool croit, les
produits deviennent de plus en plus solubles, et leur tension, déja réduite par

'abaissement de la température, l'est encore par la solubilité : en conséquence,
I'impureté devient de moins en moins volatile.

Pour obenir une courbe ascendante, il faudrait que limpureté soit plus
soluble dans I'alcool que dans I'eau : c'est le cas de I'ammoniaque, pour laquelle
le ceefficient K' augmente avec la richesse alcoolique (Mariller), ]l en serait de
méme pour I'alcool méthylique, d’aprés Zacharia, Angelescu et Motoc (2), qui,

en opérant sur un mélange d'alcool méthylique (1 %) et d’alcool éthylique dilué,
ont obtenu les résultats suivants :

D & aleoolique Valeur de K
- s gtiis} ale. éthylique ale. méthylique

Valeur de K’
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Nous reproduisons ci-aprés, a titre d'exemple, la composition des produits
recueillis sur les divers plateaux d'une colonne a vin (d’a.prés Wilkins et Mar-

garet) (1) :
Tomp. Acides rai Esters Aahy- | Fur- | Alcools
Bl t}l?:;g. gagié e Bxtrait | Cendres '“ furol | supérieurs
initiale (en gr. pour 1.000 litres)
& 1T ) 9345 24 26 14 422 4117.61 0 440.0
T 178.6 | 1.7 36 14 e 264.022.0| Tr,| 2.288.0
10 | 80.4 | 85.6 140 24 2| 1.108.8(30.8 | 12.515.100 8
12 | 81.6 | 81.6 290 26 0| 2.164.8|44.0 29.0r 27.209.6
14 | 83.8 | 67.3 1.390 78 20 | 8.430.4]79.2|54:0[65.500.0
16 | 92.7| 9.6 4.200 | 342 | 134 | 11.897.6 | 44.0| Tr. | 8.304.0
18 196.6 | 3.9 2.160 | 796 | 170 | 3.555.2120.8 | Tr. | 1.056.0
"2 | 96.8] 3.8 1.020 | 274 | 16 844.8117.6 | Tr. 704.0
22 | 96.8 Bl 470 | 202 44 352.0]13.2| Tr. 528.0
2 | 96.8 8.1 350 150 6 28461432 LT 352 0
26 | 97.0 36 300 140 % 211.2113.2] 0 528.0
28 | 97.0 ] 3.6 340 150 38 M4:2143:2| 0 274.0
30 |197.0 3.7} 410 | 154 H8 299.2| 8.81 0 440.0
32 196.8 | 4.8 2.640 [13.928|1.928] 211.2| 8.8|Tr. 352.0

) Lorsqu'on opére la distillation au moyen d’un alambic intermittent, on régle -
la nature et la quantité d’impuretés passant dans l'alcool bon gofit en sépara

au coulage une proportion plus ou moins grande de produits de téte et zw
queue. Si on utilise une colonne continue, on peut effectuer I’extmetlon des |
impuretés sur les plateaux ou elles présentent la concentration . Le
plus souvent toutefois, dans la fabrication des alcools de beuche, un m ta.it
aucune extraction & la colonne : on évite que I'eau-de-vie ne soit souillée par

des produits de quewe & goQt désagréable, en la recueillant & un degré assez
~ élevé (55° au moins). p

-




