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RHUMS ET EAUX-DE-VIE DE CANNE

PREFACE

B e S —

Si de nombreux ouvrages ont élé consacrés au Rhum, aucun n’a traité le
sujet d’une facon aussi compléte, en examinant non seulement les questions
relatives a la technique de la fabrication, mais aussi toutes celles susceplibles
dintéresser a la fois le producteur, le commercant, le consommaleur et méme
U'hygiéniste.

. Depuis Uhistorique jusqu'a la vente du produit, rien ne manque dans celle
& magsirale étude el l'attention est relenue de la premiére & la derniére ligne,
= le lecleur le plus érudil trouvant a chaque instant des renseignements inédits
. el une documentation sans lacune.

& Je remercie M. Kervégant de m'avoir demandé ceite Préface. La lec-
L lure de son manuscril fut pour moi un rigal et une révélation, et je nm’hésile
S W - . ._ t 1 » - 3 r - . N ’ . ” * F
farer qu it s agit d'un chef-d'ceuvre, qui constitue un véritable Trailé

de [éliciler Pauteur d’avoir donné a notre littérature technique
gricc tes, acluellement appauvrie par les années d’occupation,
8y @ nos Techniciens, qui cherchent en vain les ouvrages d’a-
US au reste epuises et devenus véiustes, n’'indiquani rien des
bies accomplis depuis dix ans, une mise au point aussi par-
des de la dislillerie.

o)

alience aqmirable, M. Kervégani a recueilli dans les ouvrages
dnde entier, dans toules les langues, toul ce qur a été publié
5 -_r;-‘f)pouts el des vins, les fermentalions, la distillation les
ation, de vieillissement, les questions commerciales les}sta-
fion, les marchés du rhum. ;
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dispensable pour lous ceux qui s’intéresseni au Rhum el aux
~ganne, sera recherché aussi, par suile de sa documenialion
is les fiutillateurs et techniciens de la distillerie, dans tous les
rancaise. Tous trouveroni & sa lecture un plaisir et un intérét

e ;

produil par de nombreux pays (' Auteur examine les parii-
orication dans chacun d'eux), U'Empire francais occupe
. €L notre rhum figure dignement a cété des cognacs, arma-
e Vin, calvados, eaux-de-vie de fruils de la Métropole dont
it connue. Pour le maintien el l'exiension de nolre silua-
fautl, par une action incessante, assurer la
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MR 8i g and besoin de devises. ot l'augmenfa-
bble, les eaux-de-vie et liqueurs ont plus
- articles a exporier étant hélas !
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ont, heureusemeni, arrélé des feniaiives de fabrication

uvelles, q.uf,atg profit du rendement. risquaient de com-
‘e ta qualile de nos produils méiropolitains. Avant la guerre, il en
[ pout te rhwm, 0

orts aowent porter sur Vamélioration de la qualité. M Ker-
Longuement celte question et donne sur ce sujet comme sur
e abondanle documentation. Qu'il s'agisse de la composition du
urs de l'ardme, des produils malodorants dont il faut prevenir
2 aeguslation, de lanalyse chimique, le lecteur {rouvera tous
gnemenls desirables. ' '
&cﬁ&niiau{eur d’avoir donné & nos Indusiries Agricoles une ceuvre
te, je puis lui donner lassurance que la vulga isation rapide de son
pporiera la juste réicompense qu'il mérite,

.-'-'. L " 2 - 5

3 5 . e, . r L .
p B ol = *i-:t'" s W
g ; -\. _* i
g o -""
G % 1 ;
& S ": A, ™
v 2K,

Ll !

L]
- .
Ay
F e B
.-.-: [ -
l- l.-‘
"
>

"

SR C. MARILLER.

Ay

by

fesseur de Distillerie a 'Ecole Nationale des Industries Agricoles,

e il

Dy, B 1? A ~ . . y P&
- fres dent de1’Association des Chimistes et Ingénieurs de Sucrerie,

*-" Jj‘ll & t

.~ de Distillerie et des Industries Agricoles,
- Président d’honneur de I'Association des Ingénieurs
- des Industries Agricoles.

T
l;‘_.l. el
e

L]

i

FaN

" i
W .

-
&1
-

g

17
i

2

o .5

1 - o

L

L]
"I.!C
i
. .
i
.
3
bl 5 =
L] T
- e =
i

a
.";.i -



CHAPITRE PREMIER

GENERALITES ET HISTORIQUE

Definition du rhum.

Le rhum est généralement défini comme étant un spiritueux provenant de
la fermentation alcoolique et de la distillation du jus de la canne a sucre, des
melasses et des sous-produits de la fabrication du sucre de canne.

Dans certains pays, la définition légale est plus restrictive. Ainsi, en France,

oy le décret du 19 aolit 1921 établit que <« la dénomination de rhum ou de tafia est
réwvée & l’eau-de-vie provenant exclusivement de la fermentation alcoolique

el d.e la distillation soit des meélasses ou sirops provenant de la fabrication du
sucre de canne, soit du jus de canne a sucre, non privé par la deéféaation des
w«n aromathms auxquels les rhums et tafias doivent leurs caracteres
. Specitiques ». Le souci du législateur d’écarter les produits & faible coeificient
E -‘" i n-alcool s'est traduit d’autre part dans le décret du 20 février 1923, qui
Y M z¢ les rhums des colonies francaises importés en Irance en franchise de
droits é m paa ti@rer plus de 650 G.L.

~ Aux Etats-Unis, m réglements de la « Federal alcohol administration »
cisent '-ff’* jue le rh f_ im doit provenir de la fermentation de la canne ou de ses

S, etr 11é & un titre alcoolique inférieur a 950 G.L. et posséder

e ot les caractéristiques généralement attribués a ce spiritueux.

gland ru ir -  doit étre distillé & moins de 80c.

,,b ;;,;f_a est légalement un spmtueux résultant de la fermen-

, distill | des produits de la canne & sucre dans un pays ou la
cuitivee. f:'{., ande-Bretagne a toujours importé des quantités Impor-
: % as ne en vue de la fabrication de 1'alcocl Le spiritueux
énéral 1€ f_ de qualité inférieure et possédant en tout cas un bou~
j_ ;u des rhums d’origine coloniale, on comprend que 1’on

e distinction bien nette entre les deux produits (1). Toutefois

te linconvenlient de ne pas faire admettre comme vrais rhums les
e fabriquées c - certaines regions des Etats-Unis (Nouvelle-Angle-
Sl la colonisation on s’est livré a la distillation des

et ol le produit de cette distillation a été tradi-

mm la nom de rhum

L7 itation, d; mﬁama de rhum naturel avec des

*
*3
".’i
"* -r

e I
> iy

€ ' ions de rhum obtenues en additionnant
c;ﬁ twrea colorantes et aromatiques (boni-
Ataisie » ou « imitatien » est omis,
| ter o nfusion. 2 ;, 19-
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# ﬂ y a quelquea anné% des rhums artificiels, et celle de Deutcher rum une eau-
e mm fabriquée a partir de mélasses de betterave par un procédé spécial et
’“ Wt X isentant une certaine ressemblance avec le rhum.

En Angleterre, on désigne sous le nom d’imitation rum tous les spiritueux
présentant les caractéristiques du rhum et qui proviennent de pays ou la
&!me A sucre n'est pas cultivée. Aux Etats-Unis, ce terme est appliqué, par les
- reglements de la « Federal alcohol admmistratlon », aux rhums additionnés
- d'alcool neutre, d’'un spiritueux autre que le rhum ou d’'un produit quelconque
B - & ardme de rhum.

“En France, la législation est plus restrictive. La loi du 31 décembre 1922
- - Interdit de désigner sous le nom de rhum ou de tafia, avec ou sans qualificatif,
~ tout alcool ne provenant pas exclusivement de la distillation du jus, des mélas-
~ Ses ou du sirop de canne, tandis que celle du 16 aoGt 1930 prohibe formellement
-~ tous mélanges de rhum et d’alcool, en dehors de quelques cas spéciaux (prépa-
o A ~ ration des compositions thérapeutiques et des liqueurs). Seuls peuvent étre
”ﬂ N vendus €n consequence sous la dénomination « rhum » les rhums d’ orlgme

AR edmts Ou non, sans addition d’aucun autre spiritueux.

Le sens des termes « rhum » et « tafia » a quelque peu varié depuis 1’ori-
. BIne. Dans les débuts de la colonisation, I'’eau-de-vie de canne était appelée aux
les frangaases guildive ou tafi®, La dénomination de « rhum », que les anciens

W urs ecrivent rome ou rum, était réservée au produit provenant des colonies
B anglaises et qui s’avérait bien superieur au tafia. Lorsque, dans la premiére
& **'r du XIXe siécle, les méthodes anglaises furent introduites aux Antilles
2o “Tranes, es,, le terme servit & désigner l’eau-de-vie plus fine obtenue en rempla-
lﬁs écumes par du vesou bien clarifié dans la comp051t1on des motlits; puis
TR -que de mélasse fabrlquee avec soin.

Eér}table rhum de la Jamalque écrivait de Lanessan (1) en 1886, se
.bement a.utrefms avec le vesou meéme de la canne violette et
u ardme i[I:niaﬁrt,i'.:uht'f'lr Le ivalla était le procduit de la distillation des
; W {&ujcmrd hui, rhum et tafia proviennent uniquemeént des mélasses,
:;w «mus le premier nom l'cau-de-vie de mélasse fabriquée avec soin,
11 V¢ mme tafia 1’3.1(,001 dont la qualité et le parfum sont inférieurs ».
{mxdwna cependant encore les définitions suivantes en 1913
! | ' articulierement le nom de rhum au produit de la fermen-

@stﬂlatmn du jus de la canne & sucre, et le nom de tafia au
pm.tr arlg'me la mélasse de canne a sucre .

" ' t; !.3 distinction entre thum et tafia ne seffectue plus en
0ins dans £e commerce de détail. Elle subsiste toutefois aux Antil-
q{; le p::g:me,r terme déglgnre toujours un produit de qualité
@mm par le vieillissement, en fits de chéne brilés, de I'eau-
. m en i f.dist. -Iée A celle-ct est réservé le nom de tafia, quelle
me de la mé (ﬁaﬂg Mus triel) ou du jus de canne (ta fia habitant ou

aite a Haiti entre le clairin, qui est le produit

rhum eau-de-vie rectifiée et vieillie en fat. Au

‘? ~h_:;j*ﬂ égalemﬁnt une ea’ll-de-VIG de Canne (ag"ua?'-
par ‘ﬁ*procédes naturels

\ppli uée & lorigine indistinctement & l'eau-de-vie

réservée par la suite & cette derniére. Char-

des « eaux—de-vle de sucre »:

| plusieurs especes, qui ont des noms
-_ ‘ * '"f;"';; ?gz ﬁ que lon retire par la
ANnNes- =~g-m 8 Yavoir laissé fermenter ;
de la '_ mmm ou des gros

‘eau, que l'on fait fer-
dive, 1 ma. -'-j..-'.{ eﬁa oht inférieure

& ":- vl!i.*
J.'\-."." by

'''''
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