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tech-
i{schen Abhandlung ijst auf elne
AR nicht einzugehen. Auch fehlt hierfir

Li-
g : i ypersicht mag deshalb mit einem
Raum. D 2587) yphr Bewenden haben, erginzt um elne

ber die Haupt- U und Nebenerzeugnisse der Melasse-
1‘“: ?A:::lldung 51) 2588) , pie schematische Darstel-

br:lngt verschiedene Produkte in Erinnerung, deren hi-
cher Bezug bereits aufgezeligt worden 1st.

k1urhinweis

; # ,
Lo h'-ll HerstEJ-lun

ﬂe- ‘rtungsform fiilr Rohrmelasse ist die Rumerzeugung
u,x gste Weg einer technologischen Nutzung. Obwohl bel
chen Gelegenheiten historische Bezlige der Rohrme-
__4“ Rum bereits aufgezelgt worden sind, erscheint
ﬁhlossene Darstellung im Hinblick auf die grofe

__ des Rums angebracht.

1nes

ﬁ‘ zum menschlichen Genuf bestimmter Branntwein.

_? . in zahlreichen Spielarten vor und ist der Sammel-
die Gattung der einzigen {lberseeischen Spiri-
-"-:-'?ir-;:ét—i ch in Europa durchgesetzt hat und hinsichtlich
""" g1 f"!_ %ﬁeit ihres charakteristischen Aromas von kei-
”’?1 B@anntuein erreicht wird.

-—H~

‘von Rum .‘I.st vnn der Zuckerrohrkultur grund-
- 2u trennen. Die &ltesten Uberlieferungen

‘1%5 mn Rum stammen vom den Kleinen Antil-
_ n Hilfte d%ﬁ & W J ahrhunderts. Heute
&Y ﬂg?ﬁ?aﬁyéiﬁhﬁ_ qv?;'tfﬂ qubag;3#3t311t im
itindisc ﬁdﬁﬁmitag, Puerto Rico;
&ugqalgun@. an der Nordkiiste Siid-
pikas (z. B. Hordhrasilien, Gua.yana, Ekuador) » in Mit-
‘f méerika und in den Sildstaaten der USA, ferner auf Mada-
’ Ar, auf Mauritius und Réunion.

ﬁ} Macher: "Riiben- und H:lns:ebrenneral (38L4~43T7) sowie
Butschek u. Kautzmenn: "Backhefefabrikation" (501-

10) 1in: Re1ff-K:utzmlnn Luers Lindemann: Die Hefen
Bd.I1/1962. :
Olbrich, Licht Int. Zuckerwirtschaftl. Jahr- u.
AdreBbuch 196k4 /65, 259,
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Auf dilese Erzeugungsgeblete nimmt in Deutschland als allge-
meine Herkunftsbezelchnung das Wort "Ubersee-Rum" pauschal
geographisch genauer lauten dile Bezeichnungen- 'Ja- e
maika-Rum', ‘Kuba-Rum', 'Puerto-Rico-Rum' oder der be
{n Dinemark bellebte 1St .Croix-Rum'. Nicht zim ﬂ‘, !

rechnet Rum aus S{ildspanien, dem einzigen La -'d n:u; zua‘k:* f
e'h

kulturen in Europa. | W TV TIERE

Rum ist unter allen Spirituosen die vieln-eitigste. Es:gi_-,
kein bestimmtes, einheltliches Herstellungsverfahren,. Die
grofen Unterschiede in Geruch, Geschmack und Ausgiebigkef{ k.
sind das Ergebnis sehr verschiedenartiger klimatischer, geo-
logischer und technologischer Bedingungen. Darauf gehen die _
Normen und die Gesetze in den eipzelnen Lindern nicht ein.
Sie beschrinken sich vielmehr auf Rahmenvorschriften und ;

sind in erster Linle nationale Umschrelbungen zum

Bezug;

| '.‘

a) Gattungsbegriff Rum.

An Beispielen aus elnlgen Lindern sel gezelgt,
Auffassungen, was unter Rum zu verstehen ist, nicht decken. -
Bereits hinsichtlich des Grundbestandtells *tAlkohol', der
ftir sich allein genommen unproblematisch 1st, und der als 4
chemische Substanz C,H 5OH mit der Qualitdtsfrage eigentlich |
nichts zu tun hat, bestehen deutllche Unterschiede. Abbil-

dung 52 vergleicht den Alkoholgehalt von Rum und stitzt sich

auf Vorschriften und Gegebenhelten 1n den USA, in Jamalka,

in Westdeutschland und 1n Frankrelch. 2
Die Vorschriften varlleren hinsichtlich der unteren und
Die Pfeilrichtung nach oben De- g

deutet Zunahme der Trinkbarkeit durch Verdinnung. Als unte

Grenze gelten in BRD 38 Vol-%, auf Jamaika 46 Vol-% * 39

engl. proof, in den USA 40 Vol-% 2 80 © amerik. praofa

obere Grenze im Alkohal—Gehalt betrigt 1n BRD um 35
in den US

auf Jamaika 85, 5 Vol-% & 150 © engl. proof, o
85 Vol-% ¢ 170 © aserik, proof. Frankreich hat ein’

Regelung. Bis 65 Vol-% darf d
MZrkten Rum heifen, {lber 65 Vol- 4 egu-de-vie-e
kerrohrbranntwein). Rum unter 65-Vol-% enthllﬁ

bedingt verhiltnismifig viel Fuseldle (Fussla

daB sich die

T

ren Grenzkonzentrationen.
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BUNDES- FRANKREICH und
REPUBLIK JAMAIKA USA DEPARTEMENTS:
DEUTSCHLAND MARTINIQUE

Abbildung 52 GUADELOUPE
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Hinsichtlich der Regelung, welche Rohstoffe 1n Betracht kgm;
men, sel die USA-Vorschrift der "Standards of intensity fop

distilled spirits" vom 15.3.1935 als Belsplel zitiert: "Dgg |
Destillat muB aus Zuckerrohrsaft, Zuckerrohrsirup oder Rohp-
melasse und anderen Nebenprodukten der Zuckerrohrverarbei~-
tung hergestellt sein und den Geschmack und Geruch sowie die

allgemeinen Merkmale eines Rums aufweisen.”

Im wesentlichen stimmen die Regelungen anderer Lidnder damit
iberein, doch gibt es ganz erhebliche Abwelchungen, z. B. 48
Costa-Rica 2589) ., Neben Rohrmelasse verarbeitet man gr8Bere
Anteile von Panela oder Dulce, also primitive, nichtzentri-
fugierte Zucker. Das Produkt fdllt whisky-Zhnlich aus (teil
aufgrund der Lagerung in ausgebrannten F4ssern), entspricé-
aber nicht mehr allgemeinen Vorstellungen vom Rum. u

Die Bestimmungen z. B. der USA haben unmittelbare Bedeutung
fiilr die Produktion des traditionellen Neuengland-Rums (auch
'Amerikanischer Rum' genannt). Sie haben weiterhin Auswir-
kungen auf die Herstellungsweise der Importrums, die sich
darauf als Gebot des eigenen Exportinteresses einrichten.
Trotz aller Unterschiede kann folgende umfassende Definitior
filr Rum gegeben werden: Rum ist ein - mehr oder weniger -
hochprozentiger Branntwein mit eigentiimlichem Aroma. Er '
aus Produkten der Zuckerrohrverarbeitung (insbesondere
melasse) - durch Vergirung und Destillation gewonnen, 313@;
als Brennerei-Erzeugnis. .

- e
JVild

b) Rum in der Spirituosen-Systematik

In der Systematik des Spirituosenangebots (Abbildung 53) %F
der Rum seinen festen Platz. Es lassen sich zwel untergeo?
nete Gruppen (Punsch, Mischgetrinke) von zwei Hauptgruppenl_'
unterscheiden: Likdre und Trinkbranntweine, und bei diesen
die auf Spritbasis und die im Brennereiverfahren erzeugten
Produkte. -

Rum ist ein Brennerei-Erzeugnis und der Hauptvertreter der

=y

sich vom Zuckerrohr als Rohstoff ableitenden Erzeugnisse
(Trinkrum, Bukettrum). Zu diesen gehdren 4

2589) Rose, Z.Spiritusindustrie 51 (1928)19%-195.

C ar e




Weinbrand,

Armagnac, Briﬁa&j?f“fh Fruchtsaftlikdre

z. B.: Kirsch mit Rum

Aguardiente - T O aromatisierte Produkte Fruchtaromalikdre

: *'? o } z. B.: Aquavit, Anis-, '
' Rum, Trinkrum, Bﬂ%pﬁ@mﬁg i Fenchel-, Wacholderbranntwein) Krauter-, Gewviirz- -
| = . 1 Krdutergeiste und Bitterlikore -
| Cachaga, % L % 4 » W
' N0 v Inldnder-Rum Kakao-, Kaffee~ |
| Okolehao ! W st oun " und Teelikdre

. "ﬁeutschlf% fﬁ" \ \

- ' Emulsionslikdre
L‘“I‘L“E.‘-“.“.’“-E’_" ﬁ‘i!;tﬁ.?‘l ) B oo z. B.: Milch-, Sahne-,
Kornbranntwein » *gr Z. B F Angostura, B k Elgelb~ us Schokalsfien=

3 Dy g y TPOONTXEND Emulsionm
Whisky, Chicha
Spezialsorten
Obstbranntweine u, =-geiste 2. B.: Allasch, Cordial

Medoc, Goldwasser,
Honiglikdore, Schweden~-

(Stein- u. Kernobst, Beeren)

Resondere Arten Punsche punsch Vanillelikdr
Tap1namburb§pnntwein (Ex*rakte) Mischgetrdnke
Enzian z. B.: Rum=Punsch (Cocktails)
Arrak-Punsch

Tequila, Mezcal, Sotol

Abbildung 53: Rum in der Spirltuosen-Systematik
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Aguardiente: Zuckerrohr- oder auch Rohrmelassebranntwein.
Cachaga, Pinga: Rum der Brasillianer.
Okolehao (abgek. Oke) elne Rum-Sonderform aus Hawaii.

"Deutscher Rum" - 1ist so sehr deutsch, daB dile Bezeichnung_
nicht einmal ins Englische iUbersetzbar ist. "German rum" '
ist nimlich elne der Bezelichnungen flr Bukett-Rum. Deutsche:
Rum wird in besonderem Verfahren aus Ribenmelasse herge-
stellt und ist eln Konjunkturritter wirtsehgftlich ange-;'
spannter Zelten. Sobald Importrum auf dan'ﬁhrkt kﬁmmt, %ﬂr
schwindet er. | |

[
L [
‘ L)

|

Zur Rumfamilie kann man noch den Arrak z&hlen, apostrog;ﬁiu
als "Rum der Asiaten". Abweglg 1st das nicht: Hauptrohstoff

Aroma und Verwendungen zeigen Geme%:samkeiten mit dem Rum.
Weitere Rumkontakte in der Systematik: als Mittel zur Aro-
smatislerung zahlrelcher Likdre und Branntwelne, als dezente
Abrundupgsessenz, oder mit deutlichem Anteil: z. B. beim
Kirsch mit Rum. Alte Rezepte vom Schwedenpunsch empfehlen

Rum, w&hrend heute Arrak vorherrscht. Klassischer Bestand-

teil 1st Rum im Rum-Punsch, abgeleitet vom indischen panch,

~

punch = 5, ein Hinwels auf die 5 Komponenten, die den Ma-
trosen und Indienfahrern beim Punsch wichtig waren:
R-um, A-roma (Zitrone, Orange), T-ee, Z-ucker und Wasser;

Merkwort: R-A-T-Z-Wasser, filr Land- und Wasserratten.

Kunstrum, Inl&nder-Rum, Stroh-Rum sind mit synthetischen Estern
aromatisierte Trinkbranntwelne auf Spritbasis und haben mit
Rum nichts zu tun. Es 1st rlhrend zu erleben, wie von Tou-
risten als elne preiswerte Urlaubstrophie aus Usterreich f 3
mitgebrachter "Inlinder-Rum" daheim benutzt wird, die éigeéi*
Urtellslosigkeit nachzufelern. Obwohl die objektiven MErmr %
male des Betrugstatbestandes vorliegen, nimlich T#uschur 11?5’
Irrtumserregung, Vermdgensverfiigung, fehlt es am Vermdger
schaden (§ 263 StGB) und auch an dem subjektiven T4terms
mal, sich bereichern zu wollen: Fiir O ,/ Liter Brannt fﬂf?
von 80 Vol-% ist der ilbliche Kaufpreis (z. B. 66 Se 111ling
=~10 DM) ein reeller Gegenwert. Aroma und Illuaion fﬁﬁﬁﬁ*'
gaben. :
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| zur rum-Etymologile

die Frage: Woher stammt die uns geldufige Bezelchnung

a' hat die Etymologle keine einhellige Meinung. Da hier-
» an anderer Stelle bereilts berichtet worden ist, kann

{15-1erwiesen werden 2590) .

e —

um-Qualitdten
-r‘f'-" wohl kaum eine Spirituosengatiung mit derartig un-

tdhchen Qualitdten w i e den R um", so lau-
, treffende Charakterisierung im Standardwerk der
anntweine und LikSre" 2591) . An die Stelle der Wor-

e =
1K L

g dnt Rum” mSchte man setzen: "wie die der Rums”, denn
_. eigentlich zwel Produkte, die den Namen Rum tragen,
dertigfabrikat und ein Halbfabrikat. Das eine Produkt

- *‘“'.Erinkrum Er 1st in der ganzen Welt verbreitet, hat
"ﬁi'zeugungslandem eine weitgehend m&gige bis schlech-
Jualitit, wihrend die Exportware natiirlich besser oder

1 t. Eine Korrektur der bisherigen Verhiltnisse 1ist im
'r Modernisierung der Rumherstellung zu beobachten,

daB heute im Konsumbereich der Herstellungsldnder
’“ befriedigende Qualititen antrifft. Das andere Pro-
'-' ﬁ der Bukett-Rum mit dem konzentrierten Aroma. In
;; 2genden Zahl der Linder ist dieser schwere Typ
,L er ist kein Artikel des Welthandels. In be-
FE.-:'":« ‘kaufen England, Skandinavien, Frankreich
: 'i&a’n ‘schweren Rum als Mittel, um zu leicht aus-
;% in] nhs im Aroma anzuheben, Frankreich fibrigens

.g rf emj:elluns- Seinen grofen Hauptmarkt hat
%:E&a&;ghlang. Fir diesen Markt wird er

r'zw PR r— L TS |
1le Bi.‘lu iele):

. de ﬂ:nd k "iytinh feststeXklbar,
} d‘.[e Gegenﬂberstellung der belden Grundtypen an Jamaika-

ddukten zeigt (Tabelle 66).

-_—n

------——----ﬁ-—u—-—-—-

=') s. Kapitel "Pater Labat, Klauslker de

r Zuck -
nologie des 18. Jahrhunderts”, S. 149,150, ey
1) Uu;tenfeld-ﬂneaeler, . Aufl, 195h, S.69
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Tabelle 66: Zusammensetzung von Jamaika-Rumsorten
p (Beispiele)

schwere Sorte leichte Sorte

Bestandtelile
common~clean-rum

(g / 100 1) high-ether-rum

Sdure
als Essigsdure

Ester
als Essigsiureithylester

Fuselll
als Amylalkohol

Aldehyd
als Azetaldehyd

Alkohol (Vol-%) 80,5 46,8

Im wesentlichen sind die hiler aufgﬁgphrten Bestandtelle al
die Hauptkomponenten anzusehen. Es gibt noch elne Vielzah
3yon Bestandtellen: In einer gaschromatographischen Unter-1
suchung.sind 1966 insgesamt T4 verschiedene Komponenten nacl

gewiesen worden 2592),

b) Zum Wandel der Bewertungskriterien

Hinsichtlich der Wertschitzung der Aromatriger 1st eilne ge=
wisse Wandlung und Entwicklung festzustellen. b

aa) Etwa im letzten Quartal des vorigen Jahrhunderts be-
gann man sich der analytischen Rum-Bewertung zu widmen. Wert
mafstab waren die Impuretés oder Unreinheiten, auch Ver- |
unreinigungskoeffizient genannt. Das war der jewelllg er-
mittelte Gehalt an SHure, an Ester, Fusel8l, Furfurol und
Aldehyd. .

bb) Als summarische Wertzahl wurde dann die Lusson—Girandkﬂi
sche Zahl benutzt, das war die Summe der genannten Ana- **f
lysen-Komponenten, Die Schwiche der Vergleichszahl ist ﬂi
unangebrachte Gleichstellung wichtiger und unwichtigﬁr %ﬁﬁA
ponenten, Furfurol und Aldehyd haben filr das Rumaroma H

d..-- AL

tergeordnete Bedeutung. 4_;
» 1

cc) Sp4ter galt die besondere Aufmerksamkelt dem Eﬁﬁg;-
gehalt, der in Brennereiprodukten die wichtlgsten Ver Gf
im_Essigsdurefthylester (Kthylazetat) und im Essigsdure

- - - -

2592) Maarse u. ten Noever de Brauw, J. Food Bcionﬁﬁﬁ

31(1966)951-955.

-{J

)
-
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. lester (Amylazetat, Birnendl, Birnendther) besitzt. Bls
entaprach dies auch der ungetellten Auffassung der

emonopolverwaltung. Noch Ende 1966 verlangte diese Be-
'stﬁtzlich 200 bis 3000 mg Ester in 100 ml r.A.

| 1 den ngehlechten Qualitdten mindestens 80 mg"” Ester.
1, mit mehr als 86 Vol-% Alkoholgehalt galt als ver-
die Mindestestermenge nicht zu erreichen. Ausslch-

infuhrbewilligungen wurden verneint.

am 17.4.1967 hat die Bundesbehdrde ihren Standpunkt

i "quf Wunsch der Rum-Importeure und deren Fach-

wie es ausdricklich heift. Es kommt grundsidtzlich

| "; Mindestgehalt an Estern oder auf eine bestimmte
ststéirke des Rums nicht mehr an. Entscheldendes Kri-

;4 nennenswertem Umfange Nebenbestandtelle mit dem
arakteristischen Geruch und Geschmack.

..‘. |
enorientierung am Estergehalt

a wirken sich sdmtliche Bukettstoffe aus; die
ﬁ sind hierbel eine sehr wichtige Komponente. Als

&

gen m;chen Alkoholen und SXuren sind sie wert-
- &

romatrdger. Den Esterzahlen ist ein entscheidender
ﬁ’ K. E:_:l_‘;rshe:lt, fir die Unterscheidung der Rumtypen
lanken. B&e schematische Darstellung (Abbildung 54)
in bﬂrclinate den Alkoholgehalt (Vol-%) und in

g le Esterzahlen, d.h. den Gehalt an Estern in

 —
'l‘"l

t' - -_: en Alkohol ‘“i’*s‘ﬂ") ~Die Skala der Ester-
_4-: 1600, eTner dur h Ge&@l:z 1n Jamaika fest-
=H}¢EF,¢}ﬂlfu' '%gj_ﬁ. )0, 3090 4ooo0,
. Die b f'cﬂ divergierenden
gegrenzt A i.;ﬁ hen 700 (500) und
von 300 abwirts die Trinkrums.
rtip V ﬂie 'ﬂhweren Sortén
.t”iaw zentr&te typische Halbrabrikéte sind. Die Ja-
' -Typen (A,B) haben bei den Produkten derp franzdsischen
tements ihre Entsprechung (a,b).

achten wir die leichten Sorten (l1ight bodied rums,

rum
) flir sich (Abbildung 55),

die in dep gedrdngton Dichte
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A
rhum grand arome

(rhum industriel)

LEICHTE RUMTYPEN
TRINKRUM, rum pure

|\ Wedderburn medium rums :
B home trade quality
All i
{
|{ Plummer !
| All, i
254] common -clean rum
12 Al
S - " grappe
1 ‘ ocal trade quality Btk
80« ' de sirop
e . rhum}
: | i f}_ _ l'l'lum
1] Pay=-ru
11 y - agri-llgrappe blanche fordinaire

MRS . | &
i i ,Ia* 3 _~ k! ,‘.r'r um’ |
| cole

$ | ﬁ’ﬁ‘ . (a) 4

(rhum de vesou)

(rhum industriel
-5

Abbildung 55
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nur dem Kenner deutlich sind. Zu diesen zZhlen auf
Jamaika (A):

1. die geringeren Sorten der 'local trade quality', bekmt[
als common clean rum, drmm; rum,

cder 1in den abwertigen Pbtﬁn di?‘“ﬁﬁl ﬁ{- | " ':

rum’'. Ein alter Vers sagt spottend f{ibe ! &
"Waseh' Dir dae Haar mit bay-rum . céit
g0 ringsum-he-r-um, b h
dann wachsen die Haare —— | o
in einem Jahre!" , o
Auf Martinique und Guadeloupe (a) gehSren hier der rmi
agricole hinzu, der als "WeiBe Traube” bzw. grappe blanche
(rhum de vesou) aus Rohrsaft, als grappe blanche de sirop aus
Zuckerrohrsirup gewonnen wird, und zwar in den landwirt- :
schaftlichen Brennereien, oder aber auch der rhum industriel
40 Industriebrennereien aus Rohrmelasse, in der Spielart
des einfachen Rums: rhum ordinaire.

2. Es sind natlirlich auch gehobenere Sorten als Trinkrum an- _
zusprechen; sie heifen auf Jamaica (A) 'home trade quality'

oder 'medium rums' mit Vertretern wie 'Plummer' und 'Wedder-
burn'.

In die Qualititsregion der local trade quality reicht bei
den Produkten der franzdsischen Departements der bessere

Vertreter aus den Rhumeries agricoles: der grappe blanche
de sirop.

Mengenmifig flhren die leichten Typen, darunter Produkte |
wie der seit 1862 bekannte BACARDI, friher in Kuba, jetzt 3
als Polge der politischen Entwicklung und der mm
chen Expansion aus Nassau (Bahamas), Hamilton (Bermuda),
Miami (Plorida), San Juan (Puerto Rico) mit der als "The

Cathedral of Rum” pointierten Pabrikationsanlage oder
Mexiko,

-_-li
&

< D

Auf das Cros der leichten Produkte der unteren MM
widerlich schmecken k3nnen bzw. aufdringlich und

im Aroma sein kBnnen, sel einmal unter folgendem
gewliesen:
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pre Rumsorten miissen Edelbranntweine sein.
Rumsorten kdnnen Edelbranntweine sein.

Rumsorten haben ein kriftiges Bukett und sind
Halbfabrikate, da sie ausgesprochene Aroma-
- '.Ef sind und Essenzcharakter haben. In der Original-
sie fiir Normalverbraucher und Durchschnittsburger
sie bediirfen der Verdiinnung auf genuffdhige

ke. Die schweraromatischen Produkte gelten den euro-
Kiufern als besonders wertvoll. Die h8chsten Preilse,
erzielt werden, werden dafir gezahlt.

gy

3ezeichnungen fiir diese High-esther-rums (vgl. Abbil-
ﬁaﬂ_nd gebrduchlich: "Quality Rum" (so Greig 1895!),
__;3.':_:;.; rums und (B) auf Jamaika: german rum, german-
.g_.;:'*’ft continental-flavoured rum, high-continental-
trade quality. (b) Auf Martinique und Guade-
r es den schweraromatischen Typ, der als rhum grande

die Bukettform eines rhum industriel hat und aus Rohr-
_*s‘ Hauptrohstoff hergestellt wird.

: der Rumherstellung

R

Erfahrungsmaterial aus mehr als 3 J ahrhunderten

d - mehr als 3 Jahrhunderten hergestellt. Angesichts

angen Zeit milBte Erfahrungsma

e ~erlal in reichem Mage
f%ﬁg_iﬁ$ nicht der Fall.

30 a sich der Englinder Bmyan Higgins als erster
J t;-a{,;al er mit westindischen Produktionsproblemen an
_ 1€ Rum-Berichte wurden ab 1799 laufend ge -
B ?{iéﬁfﬁhhu;"th;ﬂanfﬂrennerﬁien.Jamaikas die Senk-

e Seeeserte die damaligen Ausbeuten um 10 -
o = b 1 s, 5 ¢ SIS She g )
TAE R A i 8 bp ! - Lotodis o :
Calcutta eine Beschreibung der Rum-Fabrika-

Dieses Bueh galt noch
e Uber Rum. Wip ent-

n Herzfeld, dem da-
________________ ‘tuts flr Zuckerindustprie Rerlin 2593)

: ubenzuckInd.hO(]BQO]ﬁhE.
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1893/95 vertffentlichte der Englidnder Percival H. Greig

systematisch erarbeitete Ergebnlsse zur Rumfabrikation. Er
war 1892/93 bel Hansen und JOrgensen in Kopenhagen mit der
Reinzuchtmethodik vertraut geworden und experimentierte auf
Jamalka weiter.-Nach Verdffentlichung von dreil Abhandlungen“.
zum Rumaroma im Jahre 1895 wurde es stlll um Greig: Er war :j

1936 erschien ein kritisch-betrachtendes Sammelreferat ﬂber.ﬁ
aktuelle Rumarbeiten 2594) . Der Ubersichtartikel mit mehrerer@
Fortsetzungen bletet 1m wesentlichen als Stand der Wissen-

Rumfabrikant geworden.

"
schaft die Arbeiten Greigs wvon 1895.

¥
1951 schrieb der inzwischen verstorbene Inhaber der Fa. Pott i

in Flensburg 2595) . npie Herstellung und Verarbeitung des in
aller Welt so beliebten Getridnks, das den Namen Rum trdgt, :
%18t noch wenig bekannt. ... = Fir die Verarbeitung des Zucker-
rohres zy schwerem Rum hat jede Brennerei, die sich damit be- |
faBt, ihre eigene Methode und hidlt sie streng geheim. Es sind
zumeist Methoden zufédlliger oder empirischer Natur und daher

mit einer gewissen Unsicherheit verbunden, so daB sie durch-

aus nicht immer gleich gut gelingen."

Interessante Arbeiten {lber Rum kommen aus Puerto Rico 2596), |
das selne Vorteile auf dem US-Markt zu nutzen verstanden hat

und 1n wenlgen Jahrzehnten zum gr&B8ten Rumproduzenten der
Welt geworden ist.

b) Grundziige der Rumherstellung |

Friher gab es zahlreiche kleine Rumbrennereien. Heute sind es

wenige Betriebe, wie am Beispiel Jamaikas dargelegt sei (Ta-
belle 67). e

2594 ) Anonym, Dt.Destillateur-Zeitung5(1936)114,123-124,145=
146,159,182-183,205-206. | .
2595) Lorck-Schierning, Alkohol-Industrie 64(1951)183,184.
Ahnlich eine Mitteilung in Ost.-ung.Z.ZuckInd.Landw.
35(1906)63k: "Der Rumbrenner ist sich durchaus nicht

klar daruber, welche Ursachen die Bt ldung von Bukett=

" rum bewirken”, .
2596) Arroyo, Facts Sug.35(1940)H.4,37; H.4,38, - Sugar
36019%1)H.12,26-27,34; 37(1941)H.1,29-32; H.5,26-29,33%
H.6,29-31;H.7,29-31; 38(1943)H.7,25-26; H.8,25,2T« "

Int.Sug.J.52(1950)k2-4) .



- Anzahl Erzeugung

~1 000 ~110 000
148 73 400
110 58 200

67 40 000
48 62 400
29 43 500
24 134 700
21 ~70 000

> des erzeugten Rums hat sich anderthalb Jahrhunderte
' '_} ten. Die (briggebliebenen 21 Brennerelen verfiigen
:iennblasen und bringen ihre Erzeugnisse unter 107
_, nen Rummarken auf den Markt. Jede Brennerel be-
%. re Marken, im HS8chstfalle sind es 32 aus einer
dlirfte es sich weniger um differenzierte

,., handeln als um ein Vertriebssystem von Hausmarken.

-

ique hat 35 Rumbrennereien, davon 24 landwirtschaftliche;
”1 verbundene Brennerelien stellen einfachen

' aﬁ Helasse her, 2 weitere den schweren Aromatyp. In
! anaverfﬁgen von 15 Zuckerfabriken 9 {lber eine
ﬁﬁ?jw von diesen haben 3 Blasenapparate, die ilbrigen

t Destillierkolonnen ausgestattet. Auf Trinidad ar-

le .5 Rumbrennereien mit Destillierkolonnen. Auf Puerpr-
Agi; dle Trinkrum-Herstellung; nur eine Brenne-

. de ﬁghweren Aromatyp her.

-

31ges Indiz fir die beiden Grundtypen:
'y - mﬂ& Unterschiede bestehen auch
RPN Ansans | tﬂmm der Maischen (Tabelle, 68).
s o _Roh- und HI fsstoffe

| Rohr- q |
e Tessa under skimmings Wasser
lg F20 50 30 10-40

50 S
12 | &o . Y.
50 evtl. 4 70
etwas




e | - -

Qualitit? D
as blumige, stifliche Bukett von Rohrmel
asse ist

urspringlich verarb s SIS I.
elteten Zu B
ckg%rrohr. Dieses soll auf ge- :

elgnetem B '

, tetes Rohroiizdg:Z?‘c;:Zii:h;; In flachen Kistenland geemn- |
3 | r Herstellung von common rum
enutzt. Flir hochestrigen Rum dient irriglertes Rohr aus de

bergigen Slidtell der Insel. Jodoformartiger Rumgeschmack 301:1-

letztlich in Zuckerrohr die Ursache haben, das in Meeresndhe ~-

gewachsen ist und Jodverbindungen aufgenommen hat, eine ana-

lvtisch bisher nicht erhdrtete Vermutung. Von der Ananas-
krankheit des Zuckerrohrs durch einen schwarzen Schimmelpilz,
dem man in Abfallzisternen auf zerbrochenem Zuckerrohr gin-

stige Entwicklungsbedlngungen gibt, kommt eln fruchtiges Rum=

aroma, der Ananastyp.
. Hefendhrstoff und 2u-

ist der "dunder” |
deren Stoﬁ

die reiche Mikroflora, ohné
i{ldung nicht zustandekame. Dieser
Rumde stillationen e{-'
ber kénnte ‘ii-’

rten HadSiy
‘ ' jlf' -

Wichtigster Hilfsstoff

gleich Hauptquelle fur

wechselprodukte die Aromab
vorangegangener

alkoholfrele Riickstand
Allein hieri

annigfache Vorbehandlungen.
ispiel aus €

sie Dunder, Zu

schichtenwelse einlegen.
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'k langerer Zeit ffnet man sie und entnimmt den Schlamm,
joch inzwischen gebildet hat. Er enthdlt Hefen und Bak~
| von der .. Schlamm-Masse zweigt man auch Teile ab,

[ - -
[N ¢ o

tere Gdrstoffe zu zilchten”.

-_uckerrohrsaft neben Melasse verwendet wird oder Me-
“."f'lein, wichtig ist folgendes: Die richtige Saftbehand-
t  prozef der Zuckergewinnung ist nicht nur fir den Zuk-
ologen wesentlich, sondern auch fir den Rumbrenner.
_."Fehlschlag in der Rumbrennerei wird auf falsche Saft-
Fu zurlickge fihrt. Frischer Saft, also Rohsaft, 1st un-
net zur Rumherstellung. Der Rohrsaft muf eine Kalkbe-
erfahren haben, darf aber nicht zu stark alkalislert
ﬁ was z. B. beim Auftreten rubinstichiger Saftfarbe der
mit der Folge einer Zersetzung von Aromastoffen.

[ werden nimlich schlecht riechende Komponenten im Rum-
ﬂh_ Es handelt sich um in PFreiheit gesetzte
ische KSrper, um pyridinartige Basen, um Stoffe, die
giner Schilderung heift es - wie der Schaft einer viel-
Iten Tabakpfeife stinken.

¥

enner des Bukettrums winschen eine unreine Girung mit

24 Mikroflora. Die Erzeuger von Trinkrum , also der leich-
.~ achten auf reine Girungen.

‘ von Mafnahmen werden ergriffen » empfohlen oder be-
wir zwel heraus: Die Dunder-Flora kann durch
"Acid" verstirkt werden. Das ist eine Partie Dunder,
besonderen Bedingungen (Zusg%z von erwdrmtem Rohr-

b Bagasse und/oder mit Stilcken von Zuckerrohr be-
'f lebhafter S#urebildung ausgesetzt war. Ein
ist "muck hole" aus Abfallgruben, ein ganz tbe]
.. 4 Stinkender Schlamm, aber ein Mikrobenkon-

A

el onente der aufgezeigten Beispiele f{ir Mai-
lensetzungen heigt "skimmings", ein Schaum oder Ap-
15el, vom aufgekochten Zuckerrohrsaft
ldrung. Aromatische Substanzen,

e Jle werden auf diese Weise 1in

oder Schaum dep
wachskompanenten, ithe-
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Die Maischekonzentration ist verschleden, melst um 15 ¢
Saccharidanteil. Die Girtemperatur soll 36 °C nicht iber~
schreiten. Kilhlvorrichtungen sind 1n Brennereilen fir se¢
aromatischen Rum selten vorhanden. Dle Gdrdauer schwankt >
..4 .. 14 Tage. Leichte Rums haben kurze, schwere Rums 1-" . g
Girzeiten, aber dilese besteht zur Hdlfte bls zwel Dritte],é |
aus wirklicher G4rzeit. Der Rest? Man 1ldRt die Maische zur
Aromabildung stehen. Die alte Brenner-Regel: Tote Pw:ktc
Betrieb unbedingt vermeiden! 1st auf den Kopf gestellt. nﬂﬁ.
fiir erreichen die reifen Malschen flr schweren Rum hdchster
6 ¥ Alkohol. Sobald die Malsche nach faulen Apfeln riecht,ﬁ_
wird sie abgebrannt, wle der Brenner das Destlillleren

Ein Wort zur Hefe. Selt Grelg steht fest: Sle 1ist fir die
Aromabildung ein wesentl%cher Faktor. Greigs Hefe Nr., 18
die aromabildende Rumhefe Saccharomyces mellaceus (wie
sen sie spiter nannte). Bel zwel Arten von Saccharomyces |
anomalus hatte Grelg eln ausgesprochenes Ananasaroma gerun’"
ein zweiter Weg, der zu jenem Rum vom Ananastyp filhrt. |

Die Literatur erwidhnt Zus#tze vegetabilischer Art. So sollen
Kleeblitter, Pfirsichblitter, Akazienrinde als Zusdtze zur
Gidrung eine Rolle spielen. Bewelse fehlen.

An Stelle der differenzierten Malschebehandlung filr Bukett-
rum haben die Hersteller leichten Trinkrums eine der Melasse=
brennerei 4hnliche Arbeitsweise mit gelenkter, planmifiger
Vergléirung mit vorgeziichteter oder kXuflicher Hefe, mit Nahr-
salzgaben, pH-Regulierung, Filhrung der Girtemperatur und AD:
trennung der Hefe aus der reifen Maische vor der Destilla
tion in Destillierkolonnen mit Fuseldlabtrennung, Vor- und
Nachlaufabscheidung: Destillatablauf 85 - 95 % Vol-3%, _
dinnung auf 65 Vol-% (z. B. Puerto Rico) und Lagerung '=.';;.:'_-
ten Bourbon-Whiskey-Fissern. Ganz anders beim ’

tischen Bukett-Rum. Hier verwendet man ganz primiti‘v
pott-still genannt, bestehend aus Brennblase mit Hel
tem Geistrohr, ein oder zwei Retorten, die mit Nachl *_

tionen gefiillt sind (Abbildung 56).

- b
: |
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SCHLEMPE- DESTILLAT-
ABLASS AUSTRITT

BRENNBLASE MIT HELM

Abblldung 56:
Einfaches Rum-Destilliergerit (pott-still)
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nie Brennblasen haben 4500 - 9000 1 Inhalt, indirekte Damp
beheizung, mit der auch die Retorten ausgerilistet sind;
Retorte I: low wine (10 = 15 Vol-%), Retorte II: high w *
(60 - 70 Vol-%). Das Destillat tritt Uber den Schlangenkiih
ler aus. Eine Wirmeausnutzung durch zwlschengeschalteten
Wirmeaustauscher ("Vorwirmer") fir die n&chste Malsche-
partie kommt vor, i{st aber nicht die Regel.

Frisches Destillat ist farblos. Die spdtere Farbe (gold-
gelb bils braun)? kommt zum geringen Teil von der Lagerung in
Holzfissern (Eiche). Fd&rbung milt Zuckerkuldr 2599) ist {ib="
lich, soweit man nicht weifen Rum haben will. In mehrj4hri-
ger Lagerung (mindestens 3 Jahre, auch 10 Jahre) wird das
volle Aroma ausgeblldet. Man% lagert z. B. in Kingston auf
maika, weit mehr noch in England, insbesondere 1n den Londo=
ner Docks. Der Lagerung vorgeschaltet ist das Vermischen ver
.Schiedener Sorten miteinander, um einen bestimmten Qualit&t_j
ausgleich herbelzufihren oder elne gewisse Standardqualit&
zu halten. Moderne Methoden und technische Perfektion lei-
sten der FaB8lager-Romantik Abbruch. Einer Sauerstoffbehandlur
des Rums, z. B. in Mischbottichen mit Turboriihrern, wird d
glelche Wirkung zugeschrieben wie langwieriger FaBlagerung. 1

"

4. Konsum-Gesichtspunkte

Die Verwendung von Rum ist vielseitig. AuRer den bei der Li-
kOrbereltung erwfhnten Verwendungen (Abbildung 53) selen ﬁ_
gezdhlt: unmittelbarer Rumgenuf, zum Tee, fiir HeiBgetrs 4_

(Grog, Punsch), zur Feuerzangen-Bowle, zum Rumtopf, fur
Bereitung von Mischgetrinken, Cocktails, Desserts, fur Fil-
lungen von Pralinen und Schokoladen, als Wirzmittel und
Backen. In Frankreich wird mehr als die H4lfte des konsumier
ten Rums in der Kiche verwendet. In England gibt es I -%
tige SDEZIalitﬁten, ES: B. Pineapple & Rum oder Bladkﬁjﬁi““

. £
With Rum, Eine Rumspezialitit aus Schleswig-Holsteln

Rum-Salami.

2599) gebraunte

Form. ¥ fucker In flissiger, alkoholresistenﬁ§;
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‘ cher Rummarkt als Sonderfall in der Welt
,utﬁ e

dgeutschen Markt werden 2 - 3 % sog. echte Rums a:-s
" , den 3wenantell stellt der Rumverschnitt. 40 % de
té teils haben die beiden grd8ten Produzenten. De;t:::;
Rum stadt ist Flensburg: Sitz von 39 Rumhandelshau es.
dukt ist der sogenannte Rum-Verschnitt. Das gibt .
s anderswo auf der Welt, weder in diesem MaBe noch 1in
* rﬁ.ktur. Zundchst etwas zur Definition verwendeter

tickKe :
3 ".""-’-'-'

2um sind unverinderte Erzeugnisse der Rumbrennerelen
Alkoholgehalt in Originalstdrke (z. B. zwischen
i 81 Vol-%).

{Ih

w lum 1st auf Trinkstdrke mit reinem Wasser herabge-
"m-:l.ginalrum. also z. B. auf 40 - 50 Vol-%.

.‘_,__“

chnitt 1ist ein Begriffszwitter. Man versteht in
d darunter elinen Bukettrum, dessen Aroma-Reichtum
_-“'-~F onopolsprits auf 'Trinkstirke' verdilnnt worden ist.

. Heinbrand hat den Welnbrandverschnitt,sein elgenes
m« n Markt verdrdngt. Beim Rum ist die Lage anders.

i
e .

ri chnitt ist kein Derivat des "echten" Trinkrums, son-
tammt aus dem Aromakonzentrat elnes Bukettrums.

__#L 1st noch kein ualitataméz‘rkm&].

"or echten Rums wollen ihren Marktanteil gern ver-

niaen auf die geringe Menge an Original
Miﬁhnitt hin, wihrend der A

" Rum; lkﬁhol beatehe.
!ﬂ*‘w&

~Rum=
lkohol beim echten
Der dargestelite Vergleich

d
T

o1 § aeines Alkohulgehal
FYOR: 75 Vol-% in der 1/1
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silch Bedenken.

Der Alkohol 1st wertneutral. Das Rumaroma macht das Wes nf
des Rums aus. Da Bukett-Rum ein Aromakonzentrat ist e:l: ‘.
Halbfabrikat, das ohne Verdinnung nicht genieBbar i;t be--‘:
trachten wir das gleiche Beisplel einmal von der Arom;aei
her. Abbildung 58 vergleicht den Estergehalt (mg) je 1/1-
Flasche (700 ml zu 40 Vol-%) jewells aus einem Originalrum |
von 75 Vol-%. Die Estergehalte von Bukettrum-Sorten bezeié‘hﬁ
net A, dle der Trinkrmngorten B. Die auf reinen Alkohol be-'q
zogenen Esterwerte sind 1n der zwelten Skala auf die Ester-
konzentration im Originalrum von 75 Vol-% transponiert. Da
aus leiten sich nun die Estergehalte ab, die in der 1/1-Fla-
sche vorliegen: beim echten Rum (Abbildung 58, unter B) zwi-
schen 140 und 840 mg. A11€s was unter der Linie 100 -- 75 3
280,05 mg liegt, unterschreltet die vom Zeichenverband echtel
Rum aufgestellten Mindestbedingungen.

Wie sieht es nun beim Rumverschnitt (Abb. 58, unter A) aus?
Die tabellarische Spalte '19 ml' bezelchnet Mindestwerte, di€
von renommierten Handelsh&usern eher mehr im Sinne von Spal:
te "38 ml" gehandhabt werden dirften, also entsprechend 10 %

des Gesamtalkohols als Ester-tragendem Rumalkohol. Die er-
reichten Esterzahlen sprechen fiir sich. Bel hdheren Konzen‘...
) verschiebt

tionen der Konsumware (z. B. 43 Vol-%, 55 Vol-%
nsten des Rumvers chnitts.

sich das Verhiltnils weiter zugu A
Ester je

wie steht es, wenn z. B. Bukettrum mit 3 000 mg

100 ml vorliegt? F
aubten Este r-Zusédtzen mub
I e Herste 1len | ‘ecl
rs Chnitt,p rq # r en

Die M8glichkelt von unerl
tiirlich aufer Betracht bleiben, da sie di
Rums mindestens ebenso betpriife wie die Ve
Der beste Schutz vor manipulierter Ware 1st hier
das in langer Erfahrung begrindete Vertrauen der K M" |
verlissigkelt der renommier

ten t* |
Das Ergebnis dieser Betrachtungen 1d8t sich
des Landgerichtes Dilsseldorf 1n den Rumproz
2600) ;. Auch ein unabhdngige

gegenﬂber der Zu E
mit einem

e : .
0AR?2=-1

12.
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(100 voi%) (75 voi%)

1400

1200

Origiml. RUm

aus Original = Rum von 75 Vol

ESTERGE HALTtmg)jeV| FLAS &
(700mizu40Vol%)

RUM=VERSCHNITT
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19m| 38ml

®

> 228 456



~ {133 =

inen Qualitdtsunterschied swischen sogenannten echten Rums8

Rum-Verschnitt nicht feststellen,

E_BeriffssE_altu_rlg: blended rum bzw. Rumverschnitt

| 2ibt zwel elnander ausschliefende Auffassungen {iber den
eeriffsinhalt des Ausdruckes "Verschnitt".

gischungen von verschiedenen Originalrums bzw. echten
s heipen Verschnitt: blended rum. Das ist dile englische
d wohl auch in Skandinavien sowie die in Frankrelch ver-
-i:g Auffassung. Diese Ansicht haben auch Hoppe-Heinricht,
. filhrenden Kommentatoren zum Branntweinmonopolrecht
1& zu § 3 BrMonG): "Mischungen aus Kuba- und Jamaikarum,
ﬁ“; westindischer Rum angeboten werden, sind nach § 56 GB

- j_a_ h i,

1¢ Rum i1.5. des § 3 BrMonG und daher einfuhrverboten”.

ifﬁ%&che staatliche Einfuhrmonopol fir Branntweln jeg-
» Provenienz kennt Ausnahmebestimmungen zum generellen
ortverbot, zu denen der Rum gehdrt, aber nur als "unver-

ittene Ware"
: 3%

-;ﬁffassung "verschneiden" ist hier technologisch korrekt.
jﬁ{i@hneidet gleichartige, gleichrangige Gilter miteinan-
hi}fﬂ. Welne verschiedener Lagen, Blere verschledener

s verschiedene edible molasses miteinander. Es geht um

Sy
r

1itdtsausgleich, Sortenpflege, Typenblldung, Qualitdts-

ﬁ Standardisierung, um dle Exlistenz als Markenware
aiEL,nartikelr d.h. um die typische Art einer Ware.

iﬁf@ der anderen Auffassung gifi eine Mischung von Rum
nderem Branntwein (Monopolsprit) als "Rum-Verschnitt".
_“ﬁighﬁ wurzelt im wirtschaftspolitischen Interesse der
;ﬁLq ier des 19. Jahrhunderts, den Absatz des in den
S ] Qherzustellen und durch auslidndische Brapntweinim-
_-_m{“. beeintréchtigen zu lassen. Man hat den Rum ledig-
als | kphaltrﬁger gesehen und aufgrund der fiskalischen
*hi;a die das Wesen des Rums ausmachenden Aromakomponen-
aufer Betracht gelassen.

.t im Widerspruch steht die handelsrechtliche Einsch&tzung:
ittrum und Trinkrum sind eln Paradefall flr den Rechts-
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begriff des aliud. Als Konsumware kOnnen belde Produkte
gleichranglg 1in Erschelnung treten, 1m konzentrierten Zusﬁ'
{st aber der Bukettrum eln Aromarlese, der echte Rum ein |
Aromazwerg. Insowelt erscheinen dle Bezelichnungen 'echt' un¢
'Verschnitt' auBerordentlich fragwirdlg. .

Der Hebel, der an Verbrauchergewohnhelten mit dem Wunsche
einer Xnderung einsetzen will, ist elne handelspolitische 4
gelegenhelt. Es geht um die EWG-Zollvortelle, an denen z. B,
Jamaika nicht teilhat. Vorwlegend franz8sische Ware dringt
auf den deutschen Markt 2601) . Gegen die wettbewerbliche
Verwendung des sachlich wenig fundierten Merkmals ‘echt'

lassen sich noch manche Einw#nde erheben. Letztllch geht e'
um die Gunst des Konsumenten, um die Entwicklung und Pflege
der subjektiven Belliebtheit eines Produktes. Die objektiven
Kriterien, z. B. ob ein Rum oder ein Rumverschnitt konkrete
» Merkmale besitzt (Aroma, Geschmacktyp, Geruchskomponenten)
k8nnen im Einzelfall Unterscheidungskraft haben, sind aber E
filr eine generelle Qualitdtsabstufung zur Marktbeurteilungl,;
im Sinne einer Qualititszuordnung kaum geeignet. Geht es abel
um die subjektive Beliebtheit, so fdllt dle Beurteilung aus
dem der Wissenschaft gezogenen Rahmen und unter den bekann-:!-
ten Satz: De gustibus non est disputandum, d. h. LU Nicht-

lateiner: tiber den Geschmack 148t sich nicht streiten,

falls nicht sinnvoll. 'fﬁi

d) Zum Rummarkt

Anstelle vonErdrterungen seil der Anteil, den der Rum a
Spiritusmarkt einnimmt, am Belsplel der Verh#ltnisse ~‘ ~ae
Bundesrepublik Deutschland (Tabelle 69) und in den US

belle 70) aufgezeigt.

2601) aus den Departements Réunion, Martinique undvq
- B _r.*
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11e 69: Anteil der Rum-Erzeugnisse auf dem westdeutschen
Spirituosenmarkt

1963 1964 1967
33,4 37,0 39,6
28,1 Sl 25,0
23% 3 2132 20,59
14,3 12.3 12,8
tig 2,9 2,3 1,8
.ééﬁg?qtt-xnmpa:s Nr. 2/1968.
.Qf 70: Rum-Anteil am Spirituosenmarkt der USA
Dimenaionr- 1956 1966 1967

(Spalte a

hl 51 DOIAT 17 5 82071 235 000
% 100 100 100

g 78,6 68,2 67,0

g 4,9 10, 4 11,0

4 9,3 1039 103D

% 3 i 3 8,3

4 Ay 4 352 50

stige, auBer 7) % 0,4 152 1,3

um 3 1.5 2,2 2.6

_1_ ftniﬂ i 1:2 ) 2:1

o, Cia hil 106 310 258 240| 308 750
tnig

 bzw. c:a - 1273 - 5:1

T

-frTI..

LY " i
;" H_, '

*“leseiti- n Rolle des Rums
Gesichter hat der Rum. Er ist Individualist und

395%1 eine beliebte Spirituose seit mehr als drei Jahp-
;a+u. Die Bedeutung des Rums 1st so vielseltig, daB ein

d1 28 sehlagwortartig erhellen mége:
wh-ﬁﬁ |
'- *I'hv.ﬂ'“:_..—- eéman s-Drink seit alter Ze'.lt,

;Ekottenmenagerie mit langer Tradition,
5&Eet;§nk im Nordamerika des 18. und 19. Jahpr-

A

gégehéhgekg im éfrika-thaehenhandel
11s F%unrwaiaér-fﬂr d@n roten Mann,

wa Existenzsicherung fir Zuckerfabriken in Mo
en gegen Weltwirtschaftskrisen, nokultur-

8 Spekulationsobjekt w#hrend der Prohibition,




Rum
-Rum
Rum
Rum
Rum
Rum
Rum
Rum

Viele Gesichteg hat der Rum und Jedes - 1st seln echtes!

IV. Zitronensiurefabrikation aus Melasse

Die industrielle Gewinnung von Garungszltronensdure aus R&-'{
benmelasse begann etwa um 1917/1920 mit dem Oberfldchenver-
fahren und wird seit 1957/1960 auch im Submersverfahren
gefithrt. Entgegen frilherer Ansicht 1ist als Saccharidquelle 4
auch Rohrmelasse geeignet. Die mit Hilfe geelgneter Schimmel~
‘pilze (Aspergillus niger) arbeitenden biotechnischen Verfahren
haben die frilhere Gewinnung der Zitronensdure aus Zitronen
inzwischen vollstdndig verdridngt.

Auf eine Melasseverwertung in Zitronensiurefabriken trifft .
man in zahlreichen Li&ndern. In der Bundesrepublik Deutsch-
land sind es zwel Fabriken: vl
Benckiser GmbH, Chemische Fabrik, 67 Ludwigshafen/Rhein 3)iﬂL
und Ingelheim (Firma Boehringer) mit Lizenzbetrieb in Spanien.
Andere Fabriken befinden sich, um einige in alphabetischefﬁ'

als
als
als
als
als
als
als
als

_-735 -

Millionen-Streitwert-Objekt im Wettbewerbskampf,
rebensader westindischer Inselstaaten, |
wirtschaftsfaktor bel Erzeugern und Verbrauchern,

Arbeitgeber,

Steuerquelle,
wissenschaftliches Problem,

Medizin,
Freudenspender.

Ladenburg am Neckar (Joh. A.

Folge zu nennen, in Argentienien, Australien, BEIgien,tgq¥;4

land, Indien (falls das sowjetische Projekt verwirklicht
wurde), Israel (Haifa),

Italien, Japan, Kanada, in d&nsﬁﬂfﬁ"

landen, in Polen, in der Sowjetunion (Leningrad) und:@%
USA. Zur Leistungsfihigkelt der heutigen industriellen ?}

und zu lhrer Uberlegenheit wird von kompetenter Stelle :
ge fithrt 2002) . 7zyp jdhrlichen Erzeugung von 5000 tlﬂ*‘

2602) Rudy 1967, 8L4; abweichend vom Original die Schrei
welse thranensaure (statt CltronensaurE) und éi .
losung des Ausdruckes "jato" in "t" der "jdhrlich
Erzeugung. Vgl. Hirschmiiller, Z.ZuckInd-17(196%&ij
re.Sp.: "'Tato' klingt zwar frdhlich und originﬁﬁﬁﬁ
mu3 aber unter Fachleuten t/d (Tonnen je Tag het. |

%?J&i.ﬂ
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Entsprechendes gilt fiir "jato".
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